MENUS DU MOIS DE MARS 2024
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Nos préparations peuvent contenir les allergénes suivants : lait, gluten, ceuf, sulfites, moutarde, fruit & coque, sésame, soja, céleri, arachide, poisson, crustacés, lupin, mollusque. Pour toutes
questions relatives aux allergénes, se rapprocher de I'équipe de cuisine. La commune se réserve le droit de modifier le menu en fonction des arrivages et des contraintes du marché, tout en
respectant I'équilibre nutritionnel.

Aucun autre plat que ceux prevus au menu du Jour ne sera servi ou ne pourra etre apporte par les enfants ou leurs parents sur le lieu de restauration quelle qu’en soit la raison.
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